Best Western PLUS
Hotel Farnese
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RESTAURANT

Y
antipasti starters -

Delizie di Parma ’ 17 00
Prosciutto crudo 24 mesi, salame di Felino, cicciolata, Parmigiano Reggiano
Parma Delicacies

Prosciutto crudo di Parma dop 24 months, salame di Felino dop , cicciolata,
flakes of Parmigiano Reggiano 24 months dop

Culatello di Zibello, pan brioches e riccioli di burro 18,00
Culatello di Zibello, pan brioches and butter
Soffice di patate con porro brasato e fonduta di provola 15,00
Potato with braised leek and provola fondue
Fi‘ Polipo croccante su passatina di ceci e lardo 16,00
) Crispy octopus on chickpea purée and lard
- Scampi scottati su crema di zucca e croccante di olive e mandorle, liquirizia e arancia 17,00
Seared langoustine on pumpkin cream and crunchy olives with almonds, liquorice and orange

~ primi piatti first

Gnocchi freschi in crema di burrata, crudo croccante e funghi porcini 15,00
H Fresh gnocchi with burrata cream, crispy Parma ham and porcini mushrooms
D Tortelli della tradizione / Traditional spinach and ricotta ravioli 16,00

Maltagliati al ragu’ di gamberi, frigitelli e zafferano 16,00
Maltagliati with prawn ragu, frigitelli and saffron

Tagliolino cozze e cime di rapa aglio nero, peperoncino e pane croccante 16,00
Tagliolini with mussels and turnip tops black garlic, chilli and crunchy bread
Crepes salate di radicchio e speck con salsa alle noci 14,00

Savoury radicchio crepes with crispy bacon and walnut sauce

secondi piatti seconds

Rosa di tonno farcito con carpaccio di zucchine 20,00
e olive taggiasche, finocchio brasato e salsa di peperoni al tabasco
Tuna stuffed with courgette carpaccio and

taggiasche olives, braised fennel and tabasco pepper sauce

Salmone cbt, carote e maracuja e creme fraiche 18,00
Salmon cbt, with carrots, maracuja and creme fraiche
Filetto di maialino in farcia di pancetta e prugne con la sua salsa al marsala 16,00
p Pork fillet stuffed with bacon and plums with bacon and plums with marsala sauce
41 Manzo scottato, burro di nocciole e scalogni caramellati 20,00
/f//\ Seared beef, hazelnut butter and caramelised shallots
' Morbido di scottona al barbera con crema di patate fume’ 18,00
f}' Soft cut of pork tenderloin in barbera wine with smoked potatoes cream

dolci dessert 7,00

Sbrisolona nocciole e cioccolato / Hazelnut and chocolate sbrisolona
Semifreddo al caramello con la sua salsa al rum

Caramel parfait accompanied by rum sauce _
Namelaka al cioccolato bianco, banana flambe, cocco e lime ‘ /
White chocolate namelaka, banana flambé, coconut and lime ﬂ
Millefoglie ricotta, amarena e scaglie di cioccolato y
Millefeuille with ricotta, black cherry and dark chocolate chips b o

Coperto Cover charge € 2,50 Acqua minerale Mineral water € 3.50
Disponibile su richiesta: kids menu, proposte gluten free e lista allergeni
Available upon request: kids menu, gluten free proposals and allergen list
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Bollicine Italiane & Champagnes
Prosecco di Valdobbiadene Extra dry Valdo 20,00
Franciacorta Rose Contadi Castaldi 35,00
Franciacorta Alma Cuvée Bellavista 45 00
Trento Doc Altemasi 29,00
Champagne Brut Philopponnat 75,00
Vini del territorio - Local wines
Lambrusco scuro Giuseppe Verdi Cantine Ceci - Parma 15,00
Nero di Lambrusco Otello Cantine Ceci - Parma 20,00
Cabernet Sauvignon Monteleone Albinea Canali - Reggio Emilia 18,00
Sangiovese di Romagna doc Crete Lamone - Forli 18,00
Vini Bianchi Italiani Italian white wines
Pinot Grigio Igt Alturis — Friuli Venezia Giulia 1700
Ribolla Gialla Alturis - Friuli Venezia Giulia 25,0
Pecorino Bio Presentosa - Abruzzo 16,00
Falanghina dop La Guardiense - Campania 16,00
Vini Rossi Italiani = Italian red wines
Dolcetto d’Alba Munfrina doc Pellisero - Piemonte 18,00
Barbera d'Alba doc Prunotto - Piemonte 1700
Merlot igt Alturis - Friuli Venezia Giulia 14,00
Valpolicella Ripasso Essere Cesari - Veneto 17,00
Chianti Monrosso Castello di Monsanto - Toscana 18,00
Chianti Classico Gallo Nero docg Castellare - Toscana 24,00
Morellino di Scansano Mentore Fattoria Mantelassi - Toscana 16,00
. Rosso di Montalcino Camigliano - Toscana 2200
/,) Nobile di Montepulciano docg La Calonica - Toscana 30,00
f/\ Brunello di Montalcino doc Camigliano - Toscana 45,00
K/‘ o Nero d'avola Cusumano - Sicilia 16,00
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